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Heavy duty :
« Real pressure cast aluminium
+ 7-mm thick magnetic bottom ¢ Qualité professionnelle :
« Fonte d’aluminium
coulée sous pression ¢
« High quality non-stick coating « Fond magnétique
resistant to scratchings »
» Comfortable ergonomic handle
«Soft Touch» - bakelite and st/steels
« All heat sources

épaisseur 7 mm

« Anti-adhésif de
qualité supérieure

PERFEKT ZUM SCHMOREN résistant a I'abrasion «
AUSGEZEICHNETE HITZE-  Queue ergonomique confort
VERTEILUNG inox bakélite toucher «velours» «

« Tous feux »
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Le PFOA (acide perfluorooctanoique) est
un composé chimique non naturel utilisé
dans la fabrication de certains revéte-
ments anti-adhésifs. Il n’est éliminé que
tres lentement dans l'organisme et ne se
dégrade pas dans I'environnement. Il est
de ce fait potentiellement néfaste pour la
santé.

Antihaftbeschichtunggarantiert ohne
PFOA - PFOA (Perfluorooktan-Saure)
ist eine synthetische chemische Zusam-
mensetzung, die bei der Herstellung bes-
timmter Antihaftbeschichtungen benutzt
wird. Sie wird nur sehr langsam aus dem
Organismus ausgeschieden und in der
Umwelt nicht abgebaut. Sie ist daher ist
dies eventuell gesundheitsschadlich.

Anti-Adhésif

garanti

Coating
guaranteed




Poéle ronde/Round
frypan/Runde Pfanne

834220 220 cm
834224 o924 cm
834228 ©28cm
834232 ©32cm
Poéle a crépes/
Crépe pan/
Crepe-Pfanne
834524 ©24cm
834528 928 cm

Poéle a poisson ovale/
Oval fish frypan/

Ovale Fischpfanne
8349.36 L.36 cm

Poéle «Grill» carrée/
«Grilly square pan/

«Grily quadratische Pfanne
834828 L.29 cm

Coquelle avec couvercle/
Stewpan with glass lid/
Bratentopf mit Deckel

8341.16 o 16 cm
834120 220 cm
834124 o©24cm
834128 228 cm

Sauteuse droite/

Straight sauté-pan/
Sauteuse mit Griff
834420 ©20cm
834424 ©24cm
834428 ©28cm
Sautoir 2 anses/Sauté-pan
with 2 handles/Niederer

— Bratentopf mit 2 Griffen
< 834320 20 cm
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834324 ©24cm
834328 ©28cm
834332 ©32cm
Casserole/Saucepan
Kasserole
8339.16 o 16cm
4 8339.18 @ 18 cm
- : 833920 ©20cm
. Couvercle verre/Glass
lid/Glasdeckel
4112.16 o 16cm
411220 ©20cm
411224 ©24cm
411228 ©28cm
411232 ©32cm

,/'A/ ) 7 Woka queue / Wok
B 834632 ©32cm
- L.57 cm
(' . Poéle a paella/Paella pan/
p=

Paella-Pfanne
834732 ©32cm



/ Poéle ronde sans queue

Round frypan without handle
Runde Pfanne ohne Griff
835320 ©20cm

835324 ©24cm TRT T 7
832728 28 QUEUE AMOVIBLE
_, 835332 ©32cm REMOVABLE HANDLE LINE
Sauteuse sans queue ABNEHMBARER GRIFF
Sauté-pan without handle Queue amovible inox et bakélite
Sauteuse ohne Griff Forme ergonomique - Toucher velours.
835220 20 cm Systéme de fixation innovant,
835224 ©24cm simple et solide. 4 coloris disponibles.
835228 028cm Bakelite and stainless steel removable han-
> dle. Innovating, easy and solid fastening
4 Poéle 4 poisson ovale sans system. Ergonomic “Soft Touch” handle.
( queue / Oval fish frypan 4 available colours.
without handle / Ovale Abnehmbarer Griff aus Edelstahl und
- Fischpfanne ohne Griff Bakelit. Ergonomische Form. Innovierendes
/ 835536  L.36x26 cm Befestigungssystem, einfach und haltbar.
4 Farbténe erhiltlich.

Queue amovible

Q Removable handle
Abnehmbarer Griff
8359.00  Noir/Black
3 8359.20  Vert/Green
’ f 8359.30

Orange
8359.40  Rouge/Red
@@ Color Cooking



USE AND CARE
UTILISATION ET ENTRETIEN

e L'anti-adhésif est idéal pour les
cuissons douces : pour mijoter,
réchauffer, cuisiner les mets délicats;
il est donc inutile de chauffer a pleine
puissance.
« Eviter les chocs thermiques : assurer
une montée progessive en température,
notamment sur induction.
« Anti-adhésif : pour lui conserver toute
BENUTZUNG UND PFLEGE: ses propriétés, ne jamais surchauffer
(250°C maximum) et ne pas laisser
l'ustensile vide sur une source de
. chaleur, quelle qu'elle soit.
« Utiliser de préférence des ustensiles
en bois ou en plastique. Eviter les
ustensiles métalliques ou a angles vifs.
« Entretien facile a I'éponge et produit
. vaisselle; passe au lave-vaisselle
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